
 

 

  

 

 

 

 
 

 

  

 
 

 

BARKARTE  
 

 

 

 

 

ĪIch habe die schlimmsten 

Zeiten meines Lebens 

überlebt, indem ich die besten 

Zeiten meines Lebens hatte, 

häufig in Bars.Ĩ 

- BRUCE JACKSON  



 

Deine  

 Geschmacksreise 

 
 

 

 

Signature Drinks 
 

 
Die Klassiker 

 

 
Weine & Champagner 

 

 
Heiße und kalte Erfrischungen 

 

 
Bar Food 



 

 
 

Manifest Sour 
/  Jägermeister Manifest 

/  Kyrö Rye Whiskey 

/  frisch gepresster Zitronensaft  

/ 1883 Orgeat 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Jägermeister Manifest und Rye Whiskey  
treffen auf frische Zitrone und feine Mandelsüße. 

Ein Sour mit dunkler Seele. 
 
 
 

1 5 ,5 0  ĳ 



 

 

 
 

Soto Shen Shu 
/  Soto Sake 

/  Routin Rouge 

/  Pampelle 

/  Sushireis 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

 

 

Der klassische Negroni, fernöstlich  neu interpretiert.  

Milder  Sake, aromatischer Vermouth  und 

Pampelle Grapefruit Bitter.  

Der Sushireis wird vor dem Absieben mitgerührt   

und rundet  den Geschmack ab.  
Der perfekte Aperitif vor  

Sushimeister Toms Kunstwerken. 

 
 
 

17 ,00 ĳ 



 
 

 
 

Glen meets Earl 
/  Glenmorangie 12 

/ Earl Grey Sirup 

/  St. Germain Holunderblütenlikör  

/  Eiweiß 

/ frisch gepresster Limettensaft 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 

Britische Teestunde, schottisch interpretiert.  
Earl Grey, Glenmorangie und St. Germain  

ergeben einen weichen Drink mit floraler Frische. 
Ein Gentleman im Glas. 

 
 
 

18,00  ĳ 



 
 

 
 

Putting Green 
/  Wein-Riegger Golf-Gin 

/  frisch gepresster Zitronensaft  

/  1883 Basilikum Sirup 

/  Thymianlikör  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 

 

 

Wie das Betreten des FairwaysĮ  

Noten von Basilikum und Thymian spielen 

mit  unserem hauseigenen regionalen  

Golf Gin so unbeschwert frisch und herb 

im Glas, wie ein guter Chapman-Vierer . 
 
 

 
17 ,5 0  ĳ 



 
 

 
 

Drunken Framboise 
/  Ramazzotti  Rosato 
/  Purity 34 Vodka 

/  Himbeermark  /  Mathilde Cassislikör  
/  Simple Sirup /  frisch gepresster Limettensaft  

/  Bacardi Superior 

/  Wein-Riegger Orangenlikör   
/  Orangen Bitter  

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 

Floral, fruchtig,  frisch. 

Im Rahmen der Falstaff-Young-Talent 

Cocktail Competition von unserem 

Nachwuchstalent Lea kreiert: 

Sie stellt  die Himbeere ins Zentrum  

und lässt die Nebenakteure stimmig 

im Glas miteinander  tanzen. 

 
 
 

19,00  ĳ 



 
 

 
 

Extra Ö - Dennary 
/  Gin Sul 

/  Giffard Parfait  Amour 

/  Maraschinolikör  

/  Simple Sirup 

/  frisch gepresster Zitronensaft  

/  Giffard Veilchenlikör  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 

Blumig, klassisch, trocken. 

Die perfekte Kombination  

für  Ihren extra-ördinären Moment, 

etwas ganz Besonderes ebenĮ 

 
 
 

18,00  ĳ 



 
 

 
 

Burning B. 
/  Chili Infused Rum 

/  Wein-Riegger Orangenlikör  

/  1883 Mangopüree 

/  frisch gepresster Limettensaft  

/  Chartreuse Vert  

/  Giffard Maracujalikör  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 

Always on fire. 

Würziger  Rum mit  scharfer 

Chiliinfusion, gepaart mit intensiver 

Mango und Zitrusarmonen. 

Ein wahres Obstkorb -Feuerwerk. 

 
 

 
19 ,00 ĳ 



 
 

 
 

Liquid Italian 
/  Studer Nussknacker 

/  Cool Swan Irish Cream 

/ Purity 34  Vodka 

/  Ruby Schokolade 

/  Dallmayr Barista Espresso 

/  Zimt  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
Cremig, elegant und vollmundig. 

Eine Komposition von milder Haselnuss, 

Ruby Schokolade und kräftigem 

Espresso.  
Ein Tiramisu zum Trinken. 

 

 
1 8,00  ĳ 



 

 

 
 

From Honey to Sage 
/  Kalyx Apéritif  

/  Salbei-Honiglikör  

/  Nork  Rosmarin-Himbeerlikör  

/  frisch gepresster Limettensaft  

/  Wein-Riegger Orangenlikör  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

 

Von Bienen und Blümchen. 

Florale Eleganz vereint  mit  

cremigem Honig. 

Die Essenz des Frühlings. 

 
 

 
17,50  ĳ 



 

 

 
 

Pickled Martini 
/  Citadelle Cornichon Gin 

/  Noilly Prat  

/  Essiggurkenwasser 

/  Saline  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 

Für Dirty -Martini -Fans: würzig, salzig, frech. 
Ein pikanter Twist des Klassikers. 

 
 
 
 

18,00 ĳ 



 
 
 

Sunset  
/ Patron Silver 

/  Martini Bitter  

/ Simple Sirup 

/ Grapefruitsaft  

/ frisch gepresster Limettensaft 

 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Wenn aus Sunrise langsam Sunset wird. 
Tequila, Grapefruit und Bitter verschmelzen zu einem Drink 

 zwischen Frische und Tiefe. 

 

 

 

 

 

17,00 ĳ 



 
 
 

Golden Samurai 
/  Purity 34 Vodka 

/  Peachtree 

/  Likör 43 

/  Maracujasaft 

/  frisch gepresster Zitronensaft  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

 

Elegant und unscheinbar. Aromatisch 

mit einer süßen Pfirsich- 

 und Maracuja Note. 

Der Yin und Yang unter  den Cocktails. 
 
 
 
 

17 ,00 ĳ 



 
 

 
 

Hell Yeah 
/  Ardbeg 10 Years 

/  frisch gepresster Zitronensaft  

/  Quevedo Portwein  10 Years 

/  Wein-Riegger Orangenlikör  

/  Simple Sirup 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Teuflisch gut!  

Das rauchige Aroma des Ardbeg Whiskys  

wird  perfekt balanciert von der Säure der 

Zitrone  und der Süße  

des kräftigen Portweins. 

 
 

18 ,5 0  ĳ 



 
 

 
 

Grüsse aus Puerto Rico 
/  El Ron del Artesano 

/  1883 Orgeat 

/  frisch gepresster Limettensaft  

/  Maracujasaft /  1883 Grenadine 

/  Wein-Riegger Orangenlikör  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

 

Ein Schluck Urlaub. 

Ein Bar-Team Favorit ! 
 

 
 

18 ,00 ĳ 



 
 

 
 

Pornstar Martini 
/  Sir Edmond Gin 

/  Giffard Maracujalikör  

/  Simple Sirup 

/  Maracujasaft 

/ Eiweiß 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 

Ein Klassiker aus dem fernen 

Südafrika. Über eine kleine Bar in 

London in alle Cocktailrezeptbücher. 

Die lange Reise dieses Klassikers führt  

bis in den Öschberghof. 

 
 
 

18,00  ĳ 



 
 

 
 

Citric Heart 
/  Sipsmith Gin 

/  Grapefruitsaft  

/  hausgemachter Rhabarbersirup 

/  Thymian 

/  Soda 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 

Unkomplizierter  Genuss. 

Fruchtig leicht  mit  einem Hauch  

von Thymian. Perfekt  für  zwischendurch. 
 
 

 
15,00  ĳ 


