DEROSCHBERGHOF

RESTAURANTLEITUNG (m/w/d)
FUR UNSERE OVENTHUTTE

ARBEITSBEGINN ANSTELLUNGSART EINSATZORT
AB SOFORT/ VOLLZEIT OVENTHUTTE

NACH VEREINBARUNG
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Geregelte Arbeitszeiten / Elektronische Zeiterfassung
Eine kostenfreie Gym- und Poolnutzung / kostenfreie Sportkurse
Zahlreiche Rabatte und Reisevorteile / Mitarbeiter:innen-Restaurant

Ubertarifliche Bezahlung, sowie Urlaubs- und Weihnachtsgeld und betriebliche Altersvorsorge

DEINE AUFGABEN

Du leitest eigenverantwortlich dein gesamtes Service Team

Die Gewahrleistung eines reibungslosen Tagesablaufs, ist fur dich selbstverstandlich
Warenbestellungen sind kein Neuland fr dich

Mit Deinem Charme und einnehmendem Wesen bereitest Du unseren Gasten einen fantastischen
Aufenthalt in unserer Oventhiitte

Du begeisterst unsere Gaste aber auch dein Team mit einer perfekten Rundumbetreuung und stehst
ihnen beratend zur Seite

Du lasst dich auch in turbulenteren Situationen nicht aus der Ruhe bringen und arbeitest zligig statt
hektisch

Dank Deines aktiven Verkaufstalents konnen die Gaste einem Espresso zum Dessert oder einem kleinen
Digestif einfach nicht widerstehen

Im Beschwerdemanagement zeigst Du eine sichere Handhabung und nutzt das Feedback unserer Géaste
fur kiinftige Verbesserungen

Ein verantwortungsvoller Umgang mit den Richtlinien zu Hygiene und Arbeitssicherheit ist fir Dich
selbstverstandlich

DAS BRINGST DU MIT

Du hast eine abgeschlossene Ausbildung und/ oder Studium in der Hotellerie/ Gastronomie und besitzt
bereits erste Erfahrungen in dem Beruf

Mindestens 3 Jahre Berufserfahrung in einer Leitenden Funktion

Sehr gutes Qualitatsbewusstsein sowie eine ausgepragte Dienstleistungsbereitschaft

Zuverlassigkeit gehort fir Dich genauso selbstverstandlich dazu, wie eine selbststandige Arbeitsweise
Deine Motivation steckt nicht nur Deine Mitarbeiter an, sondern begeistert auch unsere Gaste

Du bist ein Teamplayer, der mit Charme unsere Géaste flir sich gewinnt und so den Verkauf steigert

Weitere Details zu uns sowie unsere wertschatzenden Benefits und das Bewerbungsformular finden Sie hier

Oschberghof GmbH e Golfplatz 1 « 78166 Donaueschingen
[ bewerbungen@oeschberghof.com & 0771 84-643




