
 

 

 

 

 

 

Fonduekarte 
 

Bitte beachten Sie, unser Fondue-Angebot besteht von November bis März 

und kann bis zu 40 Personen angeboten werden. 

 

Fondue Chinoise  
Putenbrust | Schweinefleisch | Rindfleisch | gebratene Drillinge | Gemüse der Saison 

Kräuterquark | hausgemachte Cocktailsoße | hausgemachte Honig-Senfsoße 
hausgemachte Knoblauchsoße | hausgemachte Barbecuesoße  

Eier | Gluten/Weizen | Krustentiere | Sellerie | Senf | 9 

40,00 € pro Person 
 

wahlweise mit Garnele + 2,00 € pro Stück  

 

 

Käsefondue  
Tiroler Bergkäse | Emmentaler | Kirschwasser  

Bauernbrotwürfel | Gewürzgurken  
Eier | Gluten/Weizen | Sellerie | Senf | 9 

36,00 € pro Person 

 

 

Veganes Gemüsefondue  
Kartoffeln | Paprika | Brokkoli | Blumenkohl  

Zucchini | Zwiebeln | Bauernbrot 
Gluten/Weizen | Sellerie 

28,00 € pro Person 

 

 

 

  



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Der Form halber weisen wir Sie darauf hin, dass trotz größter Sorgfalt bei der Zubereitung,  

in allen Speisen und Getränken Spuren sämtlicher Allergene enthalten sein können.  

Des Weiteren weisen wir darauf hin, dass Weine und daraus resultierende Erzeugnisse 

 Spuren von Schwefel, Histamin und Ei aufweisen können. 

 

Legende der Zusatzstoffe 

1 mit Konservierungsstoff | 2 mit Farbstoff | 3 mit Antioxidationsmittel | 4 mit Süssungsmittel Saccharin 

5 mit Süssungsmittel Cyclamat | 6 mit Süssungsmittel Aspartam, enth. Phenylalaninquelle 

 7 mit Süssungsmittel Acesulfam | 8 mit Phosphat | 9 geschwefelt | 10 chininhaltig | 11 koffeinhaltig 

 12 mit Geschmacksverstärker | 13 geschwärzt | 14 gewachst | 15 gentechnisch verändert | 16 Pökelsalz 

 

 


